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综合

《好书推荐》

出版时间跨百余年
彰显伟大复兴力量

百姓私房菜

道道私房菜 巧手生活家

为将幸福的滋味传递到每位芷江人的厨房，本报特别开辟

《芷江百姓私房菜》栏目，分享每一道私房菜的制作方法，让芷

江人从做菜中收获一份乐趣，生活更有滋味。

编纂《复兴文库》，是党中央批准实施的
重大文化工程。 在我们党带领人民迈上全面
建设社会主义现代化国家新征程之际， 这部
典籍的出版，对于我们坚定历史自信、把握时
代大势、走好中国道路，以中国式现代化推进
中华民族伟大复兴具有十分重要的意义。

成书过程

《复兴文库》是金冲及总主编、中华书局
承担编辑出版的大型历史文献丛书， 展现了
影响中国发展进程、引领时代进步、推动民族
复兴的思想成果。

自 2017年起，中国出版集团和中华书局
就着手准备《复兴文库》前期工作，多次组织
专家论证会，讨论、拟定编纂大纲，倾力打造
无愧于民族和历史的传世精品，使《复兴文
库》成为文献选编出版的重要范本。

2019 年 1 月，《复兴文库》 编纂出版工
作正式全面启动。中央有关领导同志即提出，
要按照最高标准、最高要求，精雕细琢、反复
打磨，使《复兴文库》成为文献选编出版的重
要范本。

2022 年 9 月，中共中央总书记、国家主
席、中央军委主席习近平为出版发行的《复
兴文库》作题为《在复兴之路上坚定前行》的
序言。

内容简介

《复兴文库》精选 1840年鸦片战争以来
同中华民族伟大复兴相关的重要文献， 第一
编 +第二编 +第三编，共 195册。

第一编
第一卷：开眼看世界
第二卷：农民群众的反抗斗争和诉求
第三卷：晚清统治集团的自救
第四卷：改良派的变革主张
第五卷：民主革命派的追求
第六卷：中华民族的认同
第七卷：新文化运动
第一编集中选编 1840—1921 年， 体现

民族觉醒意识、思想启蒙与思想解放、探索救
亡图存、推动民主革命、传播进步思想的重要
文献， 重在展现中华民族伟大复兴的历史起
点与逻辑起点；

第二编
第一卷： 中国共产党的成立是开天辟地

的大事变
第二卷： 国共合作推动反帝反封建的国

民革命
第三卷： 中共早期关于武装斗争的认识

与革命道路的探索
第四卷：左翼文化与思想理论战线
第五卷： 抗日民族统一战线的推进与全

民族抗战
第六卷：抗日民主根据地
第七卷： 大后方的建设和民主运动的开

展
第八卷： 抗日战争与中国国际地位的转

变
第九卷：中国向何处去的战略抉择
第十卷： 民主党派和民主人士的道路思

考与抉择
第十一卷： 解放区土地制度改革的理论

探索与实践
第十二卷：中国共产党的建设
第十三卷： 马克思主义中国化与毛泽东

思想
第十四卷： 为实现民族独立和人民解放

而奋斗
第二编集中选编 1921—1949 年， 记述

中国共产党携手各阶层各党派进步力量、团
结带领中国人民， 为推翻帝国主义、 封建主
义、官僚资本主义三座大山，实现民族独立、
人民解放，完成新民主主义革命、建立新中国
而不懈奋斗的重要文献；

第三编
第一卷：中华人民共和国成立
第二卷：中国人从此站立起来了
第三卷：向社会主义过渡
第四卷： 人民代表大会制度的建立和实

施
第五卷： 人民政协和统一战线的理论与

实践
第六卷：民族区域自治的理论与实践
第七卷： 探索适合中国国情的社会主义

建设道路
第八卷：“四个现代化”战略目标
第九卷： 建立独立的比较完整的国民经

济体系
第三编集中选编 1949—1978 年， 记载

中国共产党团结带领全国各族人民进行社会
主义革命、确立社会主义基本制度、推进社会
主义建设， 实现了中华民族有史以来最为广
泛而深刻的社会变革的重要文献。

价值意义

《复兴文库》 全景式记述了以中国共产
党人为代表的中华优秀儿女为实现国家富
强、民族振兴、人民幸福而不懈求索、百折不
挠的历史足迹， 集中展现了影响中国发展进
程、 引领时代进步、 推动民族复兴的思想成
果， 深刻揭示了中华民族走向伟大复兴的历
史逻辑、思想源流和文化脉络。

现中华民族伟大复兴是近代以来中国人
民最伟大的梦想， 也是贯穿党的百年奋斗的
鲜明主题。 习近平总书记指出：“在实现伟大
复兴的历史进程中， 一代代中华民族的先进
分子和优秀儿女探索、奋斗、牺牲、创造，留
下了大量具有重要历史价值和时代意义的珍
贵文献。编纂出版《复兴文库》大型历史文献
丛书， 就是要通过对近代以来重要思想文献
的选编， 述录先人的开拓， 启迪来者的奋
斗。 ”

如果您在阅读本月《社区晨报》时发现任何差错，可关注微信公众号“上海社区
发布”并于后台直接留言，将您发现的问题发送给我们（注明报纸名称、所在版面、文
章名称、差错细节，本期截止日期为 2023 年 9 月 1 日）。 本月纠错
质量最高的一位读者，将成为最佳“啄木鸟”，并获得 100 元的现
金奖励； 本月纠错质量相对较高的另外十位读者， 则将成为优秀
“啄木鸟”，并各获得纪念品一份。

2023年 7 月优秀“啄木鸟”：陆毅、叶玲珠、严志明、周哲民、王
智琦、心静如水、万燮枬、唐金虎、虞文富、徐鸣（以上部分为昵称）

2023年 7 月最佳“啄木鸟”：朱宝元

纠错有奖
欢迎大家来做

扫描二维码关注
“上海社区发布”

凉拌笋丝

▲

厨艺达人：王惠元（新赵家宅居民区）▲

烹饪方式：凉拌▲

用料及用量：
主料：笋丝、彩椒
辅料：蒜、生抽等调料

▲制作工序和要点：
1、笋住熟后切丝备用；
2、彩椒切丝；
3、蒜剁成沫；
4、将笋、彩椒、蒜放一起加入各种调料

拌一起。

春

▲

厨艺达人：周菊芸（123弄居民区）▲

烹饪方式：热炒▲

用料及用量：
主料：香芹 8两，开洋 2两，枸杞 1两
辅料：香油、盐、白糖少许

▲制作工序和要点：
1、所有食材洗净备用；
2、香芹开水烫后切碎，开洋开水泡软后

切碎，枸杞开水泡软即可；

3、 将料理好的香芹、 开洋和枸杞用香
油、盐和糖混合后拌匀，根据自己的爱好放上
点缀物即可。

白玉翡翠蒸饺

▲厨艺达人：倪静（大统居民区）
▲烹饪方式：蒸▲

用料及用量：
主料：小麦淀 150克、玉米淀粉 50克、植

物油 5克、菠菜 50克、肉馅适量
辅料：开水、葱姜、盐、料酒、白砂糖、鸡精适

量

▲制作工序和要点：
1、将两种粉倒入盆里，混合均匀，一点

点加入开水，用筷子搅拌和成面团；
2、加入植物油；
3、揉匀分成两份；
4、其中一份加入菠菜汁，揉匀，盖好保

鲜膜醒 10分钟 ；
5、准备肉馅，依次加入葱花姜末、酱油、

料酒、盐、白糖、味精拌匀；
6、加入植物油拌匀；
7、这时面醒好了，揉成长条每个分成 16

份；
8、 取一个绿色的， 揉成中间带洞的环

形；
9、加入白色面片；
10、压扁，擀成饺子皮；
11、放入肉馅，包成五角形；
12、可以在边角上整理出印痕，然后星

星底部向上往中间推，整理成白菜的形状；
13、冷水上锅，上气后蒸 12分钟。


